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VOS RESULTATS DE DEGUSTATION 

 

Maison : Domaine Edmond Cornu & fils 

 

 

 

Note : 87/ 100 - Domaine Edmond Cornu & fils - Vieille Vigne – 2008 

 

Vin rouge - Aloxe Corton A.O.C. 

 

Robe soutenue, reflets cerise. Nez profond de fruits rouges bien mûrs, note boisée à l'aération. 

En bouche, un vin puissant dont les tanins, encore saillants, laissent une sensation de fermeté 

finale. 

Dans tous les cas il faut l'attendre 3 à 5 ans. 

 

 

 

Note : 86/ 100 - Domaine Edmond Cornu & fils - Vieille Vigne – 2008 

 

Vin rouge - Ladoix A.O.C. 

 

Robe soutenue. Nez engageant de cerise et framboise bien mûres, boisé discret. Bouche ample, 

étoffée, charnue, sur le fruit. Un ladoix de bonne facture, franc, à apprécier sur une viande 

blanche ou une pintade. 

 

 

 

Note : 90/ 100 - Domaine Edmond Cornu & fils - 1er Cru La Corvée – 2008 

 

Vin rouge - Ladoix A.O.C. 

 

Robe soutenue, reflets rubis cerise. Nez profond, délicieusement fruité, élégant boisé. Bouche 

ample à la texture fine. Un vin structuré, fort bien équilibré, possédant un bon potentiel de 

vieillissement. 

Belle bouteille à oublier 3 à 5 ans. 
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